
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

CHATEAU CALVIMONT  

GRAVES BLANC 2024 

Vignoble 
 
Assemblage : 100% Sémillon   

Couleur : Blanc   

Appellation : Graves  

Superficie totale du vignoble : 11 hectares  

Densité de plantation : 6 600 pieds / ha  

Age moyen des vignes : 25 ans  

Types de sols : Argilo-graveleux, sous-sol calcaire à astéries marines 

Vendanges : Mécaniques, aux aurores, à maturité optimum.  

Conduire du vignoble : Haute Valeur Environnementale niveau 3 (HVE3), 
SME et Iso 14001 
 
 

Technique de vinification 
 
Vinification : Pressurage en douceur par paliers puis débourbage fin et précis. 
Stabulation à froid pendant 1 à 7 jours.  
Fermentation en cuves inox thermo-régulées. Batônnage puis soutirage.  
 
Élevage : Sur lies fines pendant 6 mois en cuve inox. 

Mise en bouteille : au Château. 
 
Degré Alcool : 12% 
 
 
 

 

2024, un millésime de blanc, un millésime océanique.  
Un parmi les meilleurs millésimes depuis quelques années dans les Graves, avec un bel équilibre sur l’aromatique.  
Nous avons eu un débourrement précoce suivi d’un hiver humide, les vignes ont eu de la pluie jusqu’en juin suivi 
d’un été ensoleillé.  
Une baisse des rendements dû à la pression du mildiou, mais un tri efficace des raisins présente une meilleure 
concentration, et une récolte saine.   
Un millésime frais, représentatif de notre terroir de Cérons.  
 
Commentaire de dégustation :  
Un nez marqué par des notes de fruits frais et de zeste de citron vert. La bouche est précise, franche, aux notes de 
pêche de vigne et de pomme granny. Une palette aromatique très fraiche, texturée, suave, d’une rafraichissante 
salinité.  
 
 



 

 
 
 
 

 Crisp, fresh and balanced, grippy with tension, good salt-scape 

texture through the mid palate with soft waves of white flowers and 

honeysuckle. Racy acidities on the finish, and this would benefit 

from a short carafe on opening. Harvest September 7, 12 months in 

stainless steel, no oak. Xavier and Caroline Perromat of Château 

Cérons.  

JANE ANSON. Note : 90/100 

 
 
 

JANE ANSON. Note : 90/100 

 


