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Un domaine au cœur des vignes, aux multiples couleurs 
	

Le Château de Cérons est une Chartreuse viticole construite au début du  XVIIIème siècle sur une terrasse 
dominant la Garonne. 
 
Au cœur du village de Cérons dans la région des Graves,  entouré de grands murs de pierres, le Château fait 
face à la ravissante église du 12ème siècle. 
 
Xavier et Caroline Perromat ont repris la gestion de la propriété familiale en 2012. Ils se donnent pour défi 
de porter au plus haut la qualité de ces vins produits dans l’une des plus confidentielle et ancienne appellation 
du bordelais, Cérons. 
 
Le Domaine est constitué de 26 hectares de vignes plantées sur le plateau de graves au sous-sol calcaire qui 
domine la commune. 
 
Ce terroir, au sol et au climat uniques, offre le privilège de produire des vins de trois couleurs : Graves 
rouges, Graves blancs secs et Cérons, vins d’Or de Bordeaux. 

Le Terroir et la Vigne 
Cérons, un terroir d’exception au cœur des Graves 
 
L’appellation Cérons, située aux portes du sauternais est une enclave dans la région des Graves.  Créée en 
1936, elle fait partie des toutes premières appellations décrétées à Bordeaux.  
 
Ce fabuleux terroir est marqué par deux spécificités : 
Un sous-sol de plaques de calcaire à astéries recouvert de graves alluvionnaires. 
Un microclimat qui permet, en automne, sous l’influence du Ciron, le développement du Botrytis Cinerea. 
Ces conditions exceptionnelles signent les vins du Château de Cérons d’une belle minéralité et d’une grande 
précision aromatique.  
 
En blanc, le vignoble est constitué de : Sauvignon (40%), Sémillon (50%) et Sauvignon Gris (10%) 
En rouge de : Cabernet Sauvignon (55%) et Merlot (45%). 
Les densités de plantation sont de 6500 pieds/ha. 
 
 Xavier Perromat a repris un travail parcellaire minutieux afin de révéler toute la finesse et la qualité de ce 
terroir.  
Il s’engage avec son équipe dans une démarche de respect agroenvironnemental. 
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Ebourgeonnage,  effeuillage, vendanges en vert sont effectués à la main avec un soin méticuleux. 
Le vignoble est entretenu par un travail respectueux des équilibres naturels du sol et par un enherbement 
maitrisé. 

Les Vins 
Un chai restructuré pour un travail de précision 
 
Le Château de Cérons possède un chai gravitaire sur plusieurs niveaux constitué d’un cuvier béton et inox, 
entièrement réaménagé et thermo régulé,  pour la vinification des vins rouges et des vins blancs. Deux chais 
à barriques complètent les installations. 
Nous nous attachons à révéler la signature du terroir de Cérons et à en extraire la quintessence : fraicheur 
des fruits, belle minéralité, tanins souples et élégants.  
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La Vigne 
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Septembre 2017 

  

 « Nez un peu toasté, bon 
végétal, bouche vive, 
tendue, fraîche, élégante, 
relevée en finale. » 
	

Jacques Dupont 

Château de 
Cérons	

Graves Rouge, 
2015 

	

Le Point Spécial Vins 
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Le Guide Hachette des Vins 2017 
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Fumé, épicé, vif aussi pour un nez dynamique, légèrement acidulé. Bouche ronde, souple, veloutée et 

sapide. De très beaux arômes, un boisé fondu. Une valeur sure.  

GAULT ET MILLAU. Note: 16-18/20 
 
Sharp and very Cabernet on the nose – nothing wrong with that! Pure and fresh even if not 
complex. Sinewy. Attractive and easy. But the core is a little light. 

JANCIS ROBINSON. Note : 16/20 
 
Pourpre violacé. Bouquet juvénile, de bonne intensité, révélant des notes de griottes et de lard fumé. 

L’attaque est suave, dense et doté d’une agréable fraîcheur. Les tannins sont élégants, bien intégrés et 
se révèlent doucement en fin de bouche. Ils présentent un grain fin et sont en adéquation avec la 

structure. Un vin équilibré, agréable et qui mérite un peu de garde. 

YVES BECK. Note: 88–90/100  
 

Ruby. Dark fruits, some spices, blackberries, coffee and vanilla nose. Fresh acidity, ripe tannins, fruity, 

dark berries, more juicy palate than nose suggests, good length. 

CHRISTER BYKLUM. Note : 89-91/100 
 
Fumé, épicé, vif aussi pour un nez dynamique, légèrement acidulé. Bouche ronde, souple, veloutée et 

sapide. De très beaux arômes, un boisé fondu. Une valeur sure.  

YOHANN CASTAING. Note: 16-18/20 
 
Robe pâle. Le nez est intense vers le buis. Le vin est dense, droit, un peu austère, bien construit. 
0-5 ans. 
BERNARD BURTSHY. Note : 14/20 

Tangy and fruity with some lemon and white-pepper character. Medium body and a clean finish. 

JAMES SUCKLING. Note: 88-89/100 
 
50% Sémillon, 40% Sauvignon Blanc, 10% Sauvignon Gris. Acid soils. 

Rich interesting nose – well balanced and no excess of acid. Some exotic-flowers sensation. 
Very forward and unusual.  

JANCIS ROBINSON. Note: 16.5/20 
 

Pale lemon yellow. Apples, lemons, fruity nose. Fresh acidity, fruity, fresh, apples, leaner.  

Elegant texture.  

CHRISTER BYKLUM. Note : 85-87/100 
 
Robe grenat. Le vin est végétal, frais avec de jolis arômes de fruits rouges, plaisant. 0-5 ans. 

BERNARD BURTSHY. Note : 15/20 
 

 

 

 

 

 

Sweet and flavorful with botrytis spice and mushroom powder. Medium body. Flavorful finish. 

Shows potential. 
JAMES SUCKLING. Note: 90-91/100 
 
Lots of throb and interest here. Lighter and more fragile than any typical Sauternes. Medium 
sweet rather than really intense. But full marks for effort and history. 

JANCIS ROBINSON. Note : 16/20 
 
Robe paille dorée. Le vin est souple et charmant, joli milieu de bouche moelleux, finale de foin 

coupé. 0-10 ans. 
BERNARD BURTSHY. Note : 15,5/20 
 

Notes de presse  
Primeurs 2016 

 Château de Cérons, Graves Blanc 2016  

Château de Cérons, Graves Rouge 2016  

Château de Cérons, Cérons 2016  

Notes Primeurs 2016 
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Genussabend am 22. April ab 19 Uhr - mit 
innovativer Winzerin im Hotel Adlon in Berlin 
Hinter großartigen Weinen und bunten Etiketten stehen immer auch 
die Winzer, die so innovativ und kreativ sind, wie nie zuvor. Lernt 
zum Beispiel Caroline Perromat - eine der einfallsreichen 
Winzerinnen bei einem exklusiven Genuss-Abend im weltbekannten 
Hotel Adlon in Berlin kennen. Probieren könnt ihr die vielfältigen 
Weine aus Graves bei einem Treffen mit der Winzerin im Berliner 
Hotel Adlon am Samstag, den 22. April ab 19 Uhr. Der Sommelier des 
Adlon kocht ein passendes 5-Gänge-Menü zu insgesamt sechs Weinen 
von Château de Cérons. 

Probieren könnt ihr die vielfältigen Weine aus Graves bei einem Treffen mit der Winzerin im 
Berliner Hotel Adlon am Samstag, den 22. April ab 19 Uhr. Der Sommelier des Adlon kocht 
ein passendes 5-Gänge-Menü zu insgesamt sechs Weinen von Château de Cérons. In 
ungezwungener Atmosphäre erlebt ihr einen Blick hinter die Kulissen des weltberühmten 
Adlon, ihr könnt dem Koch über die Schulter schauen und die Weine zusammen mit der 
Winzerin genießen.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

• Ort: Hotel Adlon, Unter den Linden 77, 10117 Berlin 
• Tickets: 5-Gänge Menü und Weinbegleitung für 99,00 € 
• Reservierungen: Über Anna Lena Suchland vom Hotel Adlon unter Tel.: 030 

22611959 

 

 

Bordeaux Magazine 
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Die Erfolgsgeschichte von Caroline Perromat: 

Als Caroline Perromat für ihre weißen und roten Graves-Weine den sogenannten „La 
Quille“ (zu deutsch: der Kegel) erfand, einen Wein für den entspannten Weingenuss, ahnte sie 
nicht, wie sehr sie ins Schwarze getroffen hatte.  

Bring doch mal einen "Kegel" mit! 

Alles beginnt 2013: „Die 35-jährigen von heute nennen eine Flasche Wein 
umgangssprachlich "La Quille" (zu deutsch: der Kegel). Das hat mich auf die Idee 
gebracht...“, erzählt Caroline Perromat – Winzerin des Château Cérons in Graves. Caroline 
wollte ein innovatives und jugendliches Design entwickeln, welches das französische 
Lebensgefühl widerspiegelt und zu ihrem Château passt. Somit entstand die Idee einen bunten 
Kegel auf die Etiketten ihrer Rot und Weißweine zu drucken. Symbolisch für die französische 
Jugendlichkeit und einen Wein für entspannte Stunden unter Freunden. 

 

Ein einzigartiges Flaschendesign begeistert 

Das grüne und rote Etikett mit der bauchigen Flasche begeistert Kegel -und Bowling-Klubs 
und sowieso alle Weingenießer: Heute findet man die Kegel mit den Graves-Weinen bei 
mehreren Weinhändlern und in Weinkneipen.  
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Solche Einfälle gibt es, die direkt zum Erfolg führen. 

Und die wie durch Zufall eines Tages auftauchen. Daran glaubt Caroline Perromat fest 
und sie ist dabei, mit ihren Kegeln alle Neune abzuräumen. Auf den grünen Kegel mit 
Weißwein und den roten Kegel mit Rotwein stürzen sich die Kegelfans, und ebenso 
Freunde, die zum entspannten Abendessen eine nette Flasche mitbringen möchten… 

Auf diese Idee musste man erst kommen, und dann das Wagnis eingehen und alles 
andere erfinden. Caroline Perromat hat es getan, die mit ihrem Mann das Gut Château 
Cérons in der gleichnamigen Gemeinde in Graves führt. Der "weiße Kegel" (Château 
de Cérons Graves blanc 2015) ist Teil der Selektion « 100 Bordeaux Weine zum 
Entdecken 2017». 
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   March 16, 2017 	

	

Very good or historic, the jury is just starting to deliberate what the quality of the Bordeaux 
2016 vintage is like as en primeur tastings begin. La Conseillante (and other estates) have 
declared that it is their “best vintage ever”, whether that is the impact of Michel Rolland, 
the vintage characteristics, or both we will have to wait to see. For UK buyers, however, the 
Grand Cercle Primeurs tasting in London yesterday (March 15) was the first chance to find 
out first hand what Bordeaux 2016 is really like. 

By Peter Dean 
	

Château de Cérons – increasingly a name to watch  

One of those showing their wines at the Grand Cercle tasting was Château de Cérons, a 
relatively new estate from the tiny eponymous appellation, that primarily represents sweet 
wines. 

The last time I saw Peromat was about 18 months ago at her domaine when her husband 
Xavier had just broken his leg and she was trying to do absolutely everything herself. 

“That was a nightmare!” she says, smiling now, as she pours me a glass of her dry white 
2016. The prettiness of the bouquet is instant and 
intoxicating – floral, white fruit. The 2014 she serves 
alongside has more volume, weight and oiliness which is 
to be expected with a slightly older white Graves. 

 

“I love the 2016,” she says “the acidity is so fresh.” 
 
 

Bordeaux 2016 – Grand Cercle’s 
tasting of the “best vintage ever” 
	

Caroline Perromat of Château Cérons 
	

The Buyer 
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She isn’t joking. Although the wine won’t be finished 
until June it has a raciness that lasts for minutes in the 
mouth through clearly very high PH. The layers of 
flavour augur well for this 55% Semillon/40% 
Sauvignon Blanc/ 5% Sauvignon Gris blend. 
Unfinished white Graves has such pretty aromatics of 
honeysuckle and white peach that it is almost a shame 
to wait. 

The other whites I tried were of a similar make-up – 
lots of flavour and high acidity, compared to the citrusy 
more open  

2015s. I suspect, however, that not all estates will be the same. Cérons picked early. 

As for the reds, Cérons’ (55% Cabernet Sauvignon/ 45% Merlot) blend clearly has very ripe 
Merlot in it but there is lovely texture in the middle of the wine that clearly predicts great 
things. 
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MARCH 22, 2017, 1:08 PM 

 

 
 

Affordable Bordeaux for the rest of us (for 
the most of us?) 

  
By Michael Austin 
     The Pour Man 
	

	

(..)	

	

Recommended 

Below is a selection of affordable wines from Bordeaux in a range of styles. They are listed in 
ascending order, according to price: whites followed by reds followed by sweet. 

WHITE 

2013 Chateau de Cerons Graves. Citrus, spice, minerality and ripe stone fruits commingled 
in a wine that was all at once luscious and refreshing. $28 

	

	 	

Chicago Tribune 
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Sud Ouest 
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Bordeaux	Is	Changing—for	the	Better	

France's	premier	wine-making	region	produces	some	of	the	greatest	vintages	of	all	time,	but	
it	has	historically	not	taken	kindly	to	visitors—until	now.	From	the	city	to	the	grand	old	
châteaux	beyond,	Bordeaux	is	showing	a	fresh	face	to	the	world.		

February	6,	2017	By	Elaine	Sciolino		
	
(…)	

	
Left:	The	Harmony	Room	at	La	Grande	Maison.	Right:	The	17th-century	Château	de	Cérons.	
Martin	Morrell	

My	last	stop	in	Bordeaux	was	a	picnic	with	the	winemakers	at	Château	de	Cérons.	Since	2012	
Xavier	and	Caroline	Perromat,	a	husband-and-wife	team,	have	struggled	to	revive	the	64-

Travel + Leisure 
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acre	vineyard	and	château	once	owned	by	Xavier’s	family.	Xavier’s	father,	who	had	been	
mayor	of	Cérons	for	decades,	allowed	it	to	fall	into	disrepair	and	accumulated	debt.	He	was	
so	desperate	he	decided	to	sell.	Xavier	convinced	his	seven	siblings—and	the	bank—to	allow	
him	to	buy	it.	

From	the	moment	I	struck	the	enormous	iron	door	knocker	of	the	château,	I	was	back	in	the	
late	17th	century.	The	wine	cellar,	the	chimneys,	the	ceilings,	the	wall	murals—everything	
was	original.	While	the	Perromats	are	slowly	and	painstakingly	plugging	leaks	in	the	
crumbling	stone	walls,	sanding	and	repainting	the	elaborate	woodwork,	and	updating	the	
plumbing	and	electricity,	they	have	also	restructured	the	vineyard,	pulled	up	old	vines,	
replanted	the	best	parcels,	bought	new	barrels,	and	hired	a	young	wine	expert.	

The	couple	now	invites	tour	groups	to	wine	picnics	on	the	grounds,	a	practice	that	has	grown	
every	year	since	they	started	in	2013.	Visitors	fill	up	wooden	baskets	from	provisions	kept	in	
a	cupboard	in	the	main	hall;	fresh	seasonal	produce	and,	of	course,	the	château’s	wine	
round	out	the	menu.	On	the	day	I	visited,	we	dined	in	the	orangerie,	a	fire	blazing	in	its	
grand	fireplace,	on	foie	gras,	duck	rillettes,	olive	tapenade,	potato	chips	made	by	a	neighbor,	
and	fresh	tomatoes.	Eventually	the	Perromats	hope	to	set	up	a	proper	restaurant	with	a	
professional	chef.	

“We’re	on	an	adventure	to	open	up	Bordeaux	to	the	world,”	Caroline	said.	“We’re	a	small	
part	of	it.	It’s	a	work	in	progress.	We’re	taking	our	time	to	do	it	right.”	Yet	the	reality	of	their	
ambitious	undertaking	is	not	lost	on	them.	“We’re	not	twenty	years	old	anymore,	so	there’s	
no	time	to	lose.”	

	

The	Details:	What	to	Do	in	Bordeaux,	France	

(…)	

Wineries		

Château	de	Cérons	Caroline	and	Xavier	Perromat	offer	picnic	baskets	full	of	gastronomic	
provisions	and	wine	to	visitors	at	their	vineyard.	It’s	an	intimate	experience	not	to	be	
missed.	Cérons.		
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Sud Ouest 


