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CHATEAU DU MAYNE GRAVES BLANC 2015

Le Chateau du Mayne Graves blanc 2015 se caracterise par la fraicheur des sauvignons blancs et gris, le

veloute et la densite des semillons. Les notes de citron et pamplemousse, de péche et de fleur blanche

enrobent la minéralité caractéristique de ce terroir de Graves sur calcaire.

Appellation :

Commune :
Superficie :

Terroir :

Assemblage :

GRAND VIN DIL BORDEA

GRAVES
Ko et Carnline PERROMAT - Cérom
Vendanges :
Vinification :
Elevage :

Bieandu Ma Conduite du vignoble :

AOC Graves Blanc

Podensac

4 hectares

Sol de graves (sables et cailloux roules) argilo
graveleux sur un sous-sol calcaire a astéries (calcaire

d’ L .
orlglne marme) .

75 % Sémillon

10 % Sauvignon Blanc
10 % Sauvignon gris

5 % Muscadelle

Démarche agro—environnementale.

Densite de plantation : 6 600 pieds/ha

Les raisins sont cueillis a la main lorsqu’ils ont atteint
leur maturite optimum. Ils sont soigneusement triés a la

parcelle avant d’étre amenés au chai de vinification.

Réception et déplacement de la Vendange par gravité.
Pressurage tres lent des grappes entieres. Débourbage et
fermentation dans de petites cuves en acier inoxydables

thermo—régulées. Baténnage de 4 a 6 semaines.

10 % en barrique pendant 8 mois et 90 % en cuves inox.

Mise en bouteilles au Chateau.
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