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CHATEAU b CERONS
CHATEAU CALVIMONT 2013

Grande fraicheur, pour ce millesime signé par la precision et la purete.

Au nez, des aromes d’agrumes délicats.

Une grande fraicheur en bouche apportce par le semillon, cépage de predilection des sols
calcaires qui caractérisent le terroir de la propriete. Belle minéralite avec des notes de

pamplemousse et de péche blanche.

Une réussite surprenante de douceur et de charme.

Chate:

CALVIMONT

GRAVES

WIS EN BOUTEILLE AU C
a8

Appellation :
Commune :
Superficie :

Terroir :

Asscmblagc :

Conduite du vignoble :

)

Vcndangcs :

Vinification :

Ele\'age :

Dates de vendanges :

AOC Graves Blanc

Cérons
11 hectares

Sol de graves (sables et cailloux roules) argilo graveleux
sur un sous-sol calcaire a astéries (calcaire d’origine

marine).

85% Sémillon
15% Sauvignon

Démarche agro—environnementale.

Densite de plantation : 6 600 pieds/ha

Les raisins sont cueillis a la main lorsqu’ils ont atteint
leur maturite optimum. Ils sont soigneusement triés a la

parcelle avant d’étre ameneés au chai de vinification.

Réception et deplacement de la vendange par gravité.
Pressurage trés lent des grappes entieres. Débourbage et
fermentation dans de petites cuves en acier inoxydables

thermo—régulées. Baténnage de 4 a 6 semaines.

Elevage en cuves pendant 12 mois. Mise en bouteilles au
Chateau.

Sauvignon : 19 septembre — 23 septembre
Sémillon : 19 septembre — 27 septembre

Chateau de Cérons - F33720 CERONS Tel. +33 (0)5 56 27 01 13 - Fax + 33 (0)5 56 27 22 17

www.chateaudecerons.com — perromat(@chateaudecerons.com

SAS Xavier et Caroline Perromat Domaines - RCS Bordeaux 751119942



